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Por: Víctor CORCOBA HERRERO/ Escritor

Los encargados del corte de 
la cinta fueron el director de 
la dirección regional de cultu-
ra Manuel Pedro Vásquez 
Galán, la gerente de desarro-

llo social y económico de la 
municipalidad de Coronel 
Portillo y el director de la Di-
rección Regional de Comer-
cio Exterior y Turismo de Uca-

yali Wilber Trujillano Alcalá.
El público asistente que con-
currió a la ceremonia salió 
contento porque a pesar de 
la gran variedad de produc-
tos artesanales y gastronó-
micos, la mayoría regresó a 
casa con sus regalos de arte-
factos electrodomésticos, ca-
nastas sanjuaneras, produc-
to del juego de bingo, que de 
desarrolló en la ceremonia, 
teniendo como premio mayor 
una moto cero kilómetros, 
que fue ganada por la señora 
Carolina Sánchez.
Wilber Trujillano, resaltó la ar-
ticulación entre los gobiernos 
locales y el gobierno regional 
que todos han dado su apoyo 
para que el pueblo disfrute 
porque se lo merece, la feria 
será hasta el 23 donde ha-
brá, gastronomía, agroindus-
trial, artesanía, oferta que se 
pone en vitrina para los turis-
tas visitantes nacionales y ex-
tranjeros que llegarán por la 
fiesta de San Juan. 
En la exhibición se encuen-
tran talentosas y valiosas ar-
tesanas indígenas que ofre-
cen sus artesanías y produc-
tos, quienes invitan a la po-
blación que visiten y com-
pren sus artículos, para se-
guir fortaleciendo su trabajo. 
J.Castillo

En horas de la tarde de ayer 
se realizó el pasacalle y con-
curso de comparsas sanjua-
neras. La concentración de 
las distintas delegaciones 
fue en los alrededores del 
centro comercial Open Pla-
za, desde donde salieron pa-
ra recorrer las calles con los 
vistosos carros alegóricos.
Pero como ya nos tienen 
acostumbrados el Sindicato 
de Cachudos que preside el 
polifacético empresario Se-
gundo Ríos Marina, captó la 
atención con sus vehículos, 
donde promocionaban el jua-
ne de la gallina cuernuda.
Al ser entrevistado don Se-
gundo Ríos, nos manifestó 
que el juane es el tradicional 
con todos los ingredientes 
que entran en un buen y ape-
titoso juane, la diferencia es 
que los integrantes de los ca-
chudos   han tenido mucho 
cuidado en seleccionar las 
gallinas de calidad y buen ta-
maño y que su gallo haya es-
tado al mismo tiempo con 
otras gallinas.  
Ríos Marina, recalcó que co-
mo institución sin fines de lu-
cro no solamente están en la 
fiesta del carnaval como ya 
es de conocimiento, sino que 

también en cualquier activi-
dad que sean requeridos.
Hay que recalcar también 

que el sindicato de cachudos 
y Corazón Verde tienen un 
proyecto de parques ecológi-

cos uno de ellos ya se viene 
ejecutando en el distrito de 
Manantay. J.Castillo 

Junio de 2024.- La ministra de 
Comercio Exterior y Turismo, 
Elizabeth Galdo, señaló hoy 
que impulsará una serie de 
gestiones destinadas a lograr 
la ampliación de la capacidad 
del aeropuerto de Chachapo-
yas, mejorando la conectivi-
dad aérea, impulsando el turis-
mo, así como la economía de 
la región Amazonas.
En tal sentido, refirió que pro-
pondrá al Ministerio de Trans-
portes y Comunicaciones con-
formar una mesa técnica a fin 
de abordar las mejoras que re-
quiere el aeropuerto de Cha-
chapoyas. “Para que el turis-
mo se incremente requerimos 
tener una pista de aterrizaje 
que permita el ingreso de aero-
naves de mayor capacidad, 
con ello el ingreso de nuevas 
aerolíneas comerciales, ha-
ciendo posible incrementar el 
arribo de viajeros nacionales y 
extranjeros, fortaleciendo tam-
bién las exportaciones de la re-
gión”, precisó. 
“El turismo, el comercio y la in-
versión se impulsarán por una 
mejora de la infraestructura del 
aeropuerto, además de gene-
rar puestos de trabajo directos 
e indirectos. En este propósito 
hemos coincidido con el go-
bernador de Amazonas, Gil-
mer Horna, el alcalde de la Mu-
nicipalidad Provincial de Cha-
chapoyas, Percy Zuta, y auto-
ridades locales y empresarios, 
durante una mesa de trabajo 
que sostuvimos en el local de 
la Dircetur Amazonas”, sostu-
vo la ministra.
INFRAESTRUCTURA
TURÍSTICA
La titular del Mincetur comentó 
que su Despacho, través de 
Plan Copesco Nacional, viene 
realizando una serie de obras 
turísticas que permitirán mejo-
rar la experiencia de los visi-
tantes a esta zona del país.
“Hay diversos atractivos que 

tiene la región y, por parte de 
Mincetur, planeamos una serie 
de acciones que implementa-
remos, además de inversiones 
a través de Plan Copesco Na-
cional para mejorar la expe-
riencia turística en la catarata 
de Gocta, el pueblo alfarero de 
Huancas y la iglesia de Tingo. 
Intervenciones que están valo-
rizadas en S/ 35.2 millones pa-
ra el periodo 2024 - 2026”, sos-
tuvo la ministra.
ATRACTIVOS
IMPORTANTES
Como se recuerda, Amazonas 
cuenta con diversos atracti-
vos. Hace pocas semanas la 
caverna de Quiocta, declarada 
Patrimonio Cultural de la Na-
ción en 2003, se ha convertido 
en la primera del Perú en ser 
iluminada. Este atractivo se en-
cuentra ubicado en el distrito 
de Lamud, provincia de Luya.
Además, la región destaca por 
sus imponentes paisajes, una 
flora y fauna envidiable e im-
portantes estructuras arqui-
tectónicas, como la ciudadela 
de Kuélap, el sitio arqueológi-
co de Karajía y el Museo de 
Leymebamba, donde los turis-
tas nacionales y extranjeros ya 
viven emocionantes experien-
cias.
DATOS:Durante su visita a la 
región, la titular del Mincetur vi-
sitó la empresa Café Fusio-
nes, emprendimiento ganador 
d e l  p r o g r a m a  T u r i s m o 
Emprende. Este emprendi-
miento ofrece a sus visitantes 
conocer el proceso de prepa-
ración de un café, desde el mo-
mento de moler, seleccionar la 
prensa café y tomar esta ex-
quisita bebida.-De otro lado, la 
titular del Mincetur visitó el res-
taurante Amazonik, el cual ofre-
ce una variedad de comidas 
de la región y pronto los turis-
tas podrán vivir la experiencia 
de preparar el famoso pan cha-
chapoyano.

El sindicato de cachudos nos sorprende con otra novedad

Fuente: Fernando Valdivia Correa

Sábado 22 de

junio 2024

Inauguran Feria 
Agroindustrial y Gastronómica 

Viva San Juan ���� primera cuadra Av. Sáenz Peña

PRESIDENCIABLES EN LA MIRA DE LA JUSTICIA

Fuente: Lic. Lenin Trotsky De Brito Sánchez

Fuente: COMERCIO

Embalse en río
Cumbaza es inviable 

Costo superaría S� ��� millones: 

En julio inician agua-
desagüe en 13 AA.Vivienda 

De La Banda de Shilcayo

Ampliarán aeropuerto 
Chachapoyas

La feria agroindustrial, arte-
sanía y gastronómica viva 
San Juan 2024, se desarrolla 
en las primeras cuadras de la 
avenida Sáenz Peña.

Población recibe productos para el juane  

Realizaron truequetón 
sanjuanero 

Mincetur impulsará gestiones
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BALEAN A 
“prestamista” 

Para quitarle su dinero

En AH Luz Divina-II-Manantay

Local/Policial
Sábado 22 de

junio 2024

Sustrayendo dinero en cajero de Pucallpa. Hábilmente suplanto identidad de la agraviada

Cayó mujer con tarjeta
robada en Arequipa 

La Sala Primera del Tribunal 
Constitucional, mediante 
sentencia 381/2024, declaró 
nulas dos sentencias contra 
el ex presidente regional de 
Ucayali Jorge Velásquez Por-
tocarrero,que ordenaron su 
internamiento en el penal del 
km 12,Pucallpa.
El  abogado defensor de Ve-
lásquez, dio a conocer 
anoche que ex presidente 
saldría hoy  del penal del kiló-
metro 11 de la CFB, entre las 
10 a una de la tarde, tras cum-
plir con los tramites docu-
mentarios pertinentes.
La sentencia del Tribunal 
Constitucional señala que en 
las resoluciones del Poder 
Judicial contra Velásquez, se  
vulneró el principio de con-
gruencia y el derecho de de-
fensa del beneficiario. Preci-
sa que, en  la parte conside-

rativa de la cuestionada sen-
tencia condenatoria, se apre-
cia que la responsabilidad pe-
nal que se le atribuye se sus-
tentó principalmente en la 
suscripción de la Resolución 
Ejecutiva  340-2013-GRU-P, 
resolución que tendría rela-
ción con el proceso de con-
tratación para el alquiler del 
inmueble Petita´s Inn. No 
obstante, este elemento fác-
tico no fue materia de la acu-
sación fiscal ni del escrito de 
integración. Este argumento 
recién fue introducido por el 
Ministerio Público en sus ale-
gatos finales13, momento en 
el cual este órgano persecu-
tor varió intempestivamente 
en la fase de alegatos de 
clausura, el grado de inter-
vención delictiva atribuido al 
sentenciado Jorge Velás-
quez Portocarrero. Es decir, 
le pasó de autor indirecto a 

autor directo, cuando ya ha-
bía culminado toda actua-
ción probatoria, esencia del 
plenario o juicio oral, aten-
tándose contra su derecho 
procesal a contar con un tiem-
po adecuado y necesario pa-
ra que su defensa técnica pu-
diera afrontar de manera efi-
caz el contradictorio de esta 
circunstancia modificativa 
postulada por el represen-
tante del Ministerio Público 
ad portas del cierre del pro-
ceso penal.
En resumen, esta Sala Pri-
mera considera que tras 
constatada la vulneración a 
los derechos objeto de recla-
mo, la demanda debe ser de-
clarada fundada respecto a 
la vulneración del principio 
de correlación entre la acu-
sación y la sentencia y el de-
recho de defensa procesal 
en agravio del beneficiario. 

Como consecuencia de ello, 
declararse nula la sentencia 
de primer grado de fecha 3 
de mayo de 2021, que lo con-

La Policía Nacional capturó a 
dos sujetos que tenían en su 
poder armas de fabricación 
artesanal “hechizas” y abun-
dantes cartuchos para caza 
de diferentes calibres.
Además los detenidos porta-
ban  una cacerina de fusil 
abastecida con municiones 
para guerra.
La intervención policial estu-
vo a cargo de los agentes del 
Grupo de Inteligencia de la 
comisaría de San Fernando.
En horas de la noche intervi-
nieron y detuvieron a los suje-
tos Ronald Márquez Luna (a) 
“Jorge o Coco” de 43 años, y 
Teodoro Isaac Mozombite 
Ahuite de 22 años, cuando 
participaban,en el local co-
munal,  de una asamblea de 
los moradores del asenta-
miento humano La Isla de la 
Restinga, distrito de Callería.
En poder de los detenidos, la 
policía les incautó una esco-
peta sin marca ni serie, y una 
pistola marca Waffenfabrick 
Mauser Obernocrfa Neckar, 
de fabricación Alemán. Asi-
mismo, 14 municiones cali-

Y armas hechizas en AH La Isla de la Restinga-Callería

2 detenidos con
municiones de guerra

denó como autor del delito 
de negociación incompati-
ble; y nula la sentencia de se-
gunda instancia de fecha 9 

de marzo de 2022, que con-
firmó la condena debiendo 
procederse a la emisión de 
un nuevo pronunciamiento 
conforme a los términos de la 
acusación fiscal y del escrito 
de integración de la acusa-
ción y determinarse la situa-
ción jurídica del beneficiario 
de la presente causa.
Resolviendo: 1. Dec larar 
FUNDADA la demanda res-
pecto a la vulneración del 
principio de correlación entre 
la acusación y la sentencia y 
el derecho de defensa proce-
sal en agravio del beneficia-
rio. 
2. Declararse NULA la sen-
tencia de primer grado de fe-
cha 3 de mayo de 2021, que 
lo condenó como autor del 
delito de negociación incom-
patible; y NULA la sentencia 
de segunda instancia de fe-
cha 9 de marzo de 2022, que 
confirmó la condena debien-
do procederse a la emisión 
de un nuevo pronunciamien-
to conforme a los términos 
de la acusación fiscal y del es-
crito de integración de la acu-
sación y determinarse la si-
tuación jurídica del benefi-
ciario de la presente causa. 
J.Castillo 

TC ANULA 2 SENTENCIAS
CONTRA EXPDTE. GOREU

Menor vendía
droga en su bicicleta 

En Naranjos, el �� y �� de julio ����

En las próximas horas Jorge Velásquez Portocarrero saldría del penal

bre 9 milímetros, 13 cartu-
chos 12 milímetros, y 14 ba-
las de AKM que estaban en 
dos cacerinas de fusil, ade-
más de 10 polos color negro, 
que  eran utilizados,presun-
tamente,  para cometer ilíci-
tos penales. 
Durante la intervención, los 
familiares de los detenidos 
obstaculizaron la labor poli-
cial. Incluso trataron de impe-
dir que sean trasladados a la 
comisaría, por lo que tuvie-
ron que hacer prevalecer el 
principio de autoridad,  reti-
rándolos del lugar y dándo-
les previamente las reco-
mendaciones del caso.  
El personal policial intervi-
niente, trasladaron a los dete-
nidos Ronald Márquez Luna 
(a) “Jorge o Coco”, y Teodoro 
Isaac Mozombite Ahuite, jun-
to al armamento, municiones 
y demás pertenencias incau-
tadas hasta la comisaría de 
San Fernando para las pri-
meras diligencias del caso. 
Luego,  serán llevados y 
puestos a disposición de la 
unidad especializada del De-
partamento de Seguridad del 

Estado-Pucallpa, para conti-
nuar con las diligencias e in-
vestigaciones por encontrar-
se inmersos en la presunta 
comisión del Delito Contra la 
Seguridad Pública-Peligro 
Común, en la modalidad de 
Tenencia Ilegal de Armas de 
Fuego, en agravio del Esta-
do Peruano y la Sociedad. 
S e g ú n  i n f o r m a c i ó n 
proporcionada por la policía, 
ambos detenidos serian 

parte de la directiva del 
a s e n t a m i e n t o  h u m a n o 
donde fueron arrestados, 
asimismo aseguran que el 
sujeto Ronald Márquez Luna 
(a) “Jorge o Coco”, cuenta 
con antecedentes policiales 
y judiciales por el delito de 
Tenencia Ilegal de Arma de 
Fuego. Incluso, estuvo preso 
en el penal por el delito en 
mención. (D.Saavedra)
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norte del Perú.
Y en los próximos meses se 
viene un sudamericano, en 
la que se estarán reuniendo 
reconocidos pilotos de Sud-
américa de talla mundial, 
donde nuestros compatrio-
tas se medirán demostrando 
sus habilidades y destreza 
en el manejo de motos acuá-
ticas. J.Castillo

En el marco de la festividad 
de San Juan, mañana sába-
do se realizará la tercera fe-
cha nacional del campeona-
to de motos acuáticas, esta 
es una fecha más, que se tie-
ne programada para este 
mes en la que los pilotos de 
todo el Perú se reúnen para 
competir en las distintas cate-
gorías, Noveles, Amateur, 
Expertos, entre otras, cada 
fecha acumula puntuación 
para determinar al ganador 
de su respectiva categoría.
Karla Galindo, coordinadora 
de la federación peruana de 
motonáutica, mencionó que 
están aprovechando la fiesta 
de San Juan para brindar un 
espectáculo de primera a to-
do el público pucallpino.
Esperan contar con un apro-
ximado de 20 pilotos que es-
tán ya llegando a nuestra ciu-
dad de todas partes del Pe-
rú, especialmente muchos pi-
lotos locales que están listos 
para competir en las distin-
tas categorías. Hay muchos 

expertos que ya tienen reco-
nocimientos en distintos 
campeonatos.
Recalcó que es la primera 
vez que el campeonato que 
se va realizar en la laguna de 
Yarinacocha, pero la primera 
fecha fue en Pucusana playa 
del sur de Lima, la segunda 
fecha fue en la Punta en el 
Callao, tienen ya un crono-
grama y el cierre será en el 
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- 1er puesto Bety Rocio
- 2do puesto  al C.V.L. 21 
de setiembre
- 3er puesto C.V.L. los cla-
veles 
- 4to. puesto Restaurant 
la tía Nena 
-  5to puesto al .C.V.L. la 
nueva luz 
Al mismo tiempo el alcal-
de Enrique Hildebrandt 
manifestó que estas acti-
vidades se desarrollan 
con el fin de conservar y 

rescatar las tradiciones de 
nuestros pueblos, valo-
rando la participación de 
todas las personas que 
con esfuerzo participaron 
de este gran evento, que 
tiene como fin la gestión 
edil, de institucionalizarlo 
esta importante feria, para 
que todas las gestiones 
venideras lo desarrollen 
como parte del calendario 
cívico cultural en el distri-
to.

Con más de 20 participan-
tes de los comités de va-
sos de leche del distrito de 
la Banda de Shilcayo se 
dio el segundo concurso 
del Juane Amazónico Sa-
bor Bandino 2024, desa-
rrollado por la Municipali-
dad distrital con su alcal-
de Enrique Hildebrandt, 
donde la población estuvo 
presente para degustar 
los ricos juanes prepara-
dos por los participantes. 
Este evento se Desarrollo 
en coordinación del Alcal-
de Enrique Hildebrandt y 
el apoyo de empresas pri-
vadas se desarrollo de for-
ma exitosa el Festival del 
Juane Amazónico sabor 
bandino 2024” en la plaza 
de la AA.VV. San Juan, 
donde clubes de madres, 
vaso de leche, integran-
tes de la OMAPED y po-
bladores del distrito parti-
ciparon del concurso el 
juane mas rico, donde se 
vio la creatividad y se de-
gusto del mejor sazón en 
este importante feria, que 
sue evaluado por recono-
cidos personajes de la 
gastronomía.
Dando como resultado a 
las ganadoras:

LOCAL/NACIONAL

Juez admitió nueve meses
de prisión preventiva

Se desarrollará hoy en el lago de Yarinacocha

El alcalde provincial de La-
mas, Prof. May Díaz Pé-
rez, firmó un convenio de 
hermanamiento, apoyo 
mutuo y cooperación inte-
rinstitucional con el alcal-
d e  p r o v i n c i a l  d e 
Andahuaylas, Ing. Abel 

Serna Herrera. La cere-
monia se llevó a cabo en 
el local municipal de 
Andahuaylas durante las 
celebraciones por los 199 
años de creación política 
de la provincia apurime-
ña.

Este convenio busca fo-
mentar la paz, armonía y 
cooperación entre ambas 
provincias, promoviendo 
el progreso y bienestar de 
sus comunidades. Ade-
más, se enfocará en pro-
mover el turismo, activida-
des deportivas, cultura-
les, gestión administrativa 
y participación ciudadana.
El alcalde de Lamas estu-
vo acompañado por las re-
gidoras Zoila Flores Sal-
daña y Sonia Vela Loza-
no, así como por el secre-
tario general de la Munici-
palidad de Lamas, Sr. Jor-
ge Vela Ríos.
La firma de este acuerdo 
también destaca la cone-
xión histórica entre ambas 
provincias, recordando có-
mo los Chankas migraron 
a la selva amazónica, esta-
bleciéndose en Lamas y 
formando un lazo de her-
mandad cultural que se 
mantiene hasta hoy.

Organizado por la gestion Enrique Hildebrandt

Con el tema �Hombre de Sangre�

El alcalde de la Municipali-
dad Distrital de la Banda de 

Shilcayo Enrique Hilde-
brandt, se comprometió en 

Concurso del Juane 
harán todos los años 

Ex-integrantes de grupos
folklóricos forman RUPAQ 

Para promover el turismo
Municipio bandino institucionaliza esta competencia

Campeonato de
motos acuáticas

Culminó 2da feria Amazónica
Sabor BANDINO 2024 

convertirle una tradición e 
institucionalizado el concur-
so del Juane Amazónico sa-
bor bandino en el barrio San 
Juan, porque cada año se-
guirá mejorando y pidió a los 
funcionarios para que ini-
cien con los documentos for-
males para que dicha activi-
dad sea institucionalizada. 
La autoridad dijo que cada 
va ir mejorando el evento y 
que sea parte de la costum-
bre y tradición dicha cele-
bración con la población ban-
dina para que los visitantes 
conozcan del rico juane y 
con sabor bandino que tiene 
su propia sazón.
El alcalde bandino dijo que 
presente el documento for-
mal para debatir y crear un 
precedente para que el con-
curso sea institucional.Por 
eso,  agradeció y felicitó a la 
gerencia responsable del 
medio ambiente y los orga-
nizadores de la fiesta de 
San Juan por el trabajo ar-
duo. 

Alcalde de Lamas firma convenio 
con el Alcalde de Andahuaylas 
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Emapa San Martín pide a empresas de reciclaje
no comprar medidortes de dudosa procedencia

NOTICIAS

Rio Naranjillo sale de su cauce
y deja arroceros sin agua 

Promete ser sensación en Fiesta de San Juan

cecina.  “La corté en cua-
dritos, la freí en una míni-
ma cantidad de aceite, 
añadí sacha culantro y ju-
go de limón, agregando 
también seis onzas de le-
che de tigre, sal, acom-
pañado con sus pataco-
nes. El resultado fue un 
éxito”, relató Iván la for-
ma en que surgió el bos-
quejo de este singular 
plato.
Iván Vicente, nació el 6 
de abril de 1997 en la ciu-
dad de Moyobamba, 
egresado de la Escuela 
de Gastronomía Ilcega-
tur, y está convencido 
que San Martín tiene mu-
cho por dar a conocer en 
cuanto a la diversidad de 
productos y valor agre-
gado en el arte culinario.
“La pasión por la cocina 
lo tengo desde muy niño. 
Trabajé como cocinero 
durante 10 años con lo-
cal propio por cinco 
años, me gusta preparar 
platos sencillos, sin de-
masiadas especies ni co-
lores excesivos, pues 
busco encontrar el equi-

librio entre frutas, verdu-
ras y carnes para la pre-
paración de los platillos”, 
puntualizó el experimen-
tado cocinero, no sin an-
tes manifestar estar con-
vencido de que la cocina 
de Moyobamba tiene un 
gran potencial y que, a 
través de la innovación y 
el respeto por los ingre-
dientes locales, pode-
mos destacar en el  mun-
do de la astronomía.
Ingredientes para la pre-
paración del Cebiche de 
Cecina: 170 gramos de 
cecina ahumada, 2 hojas 
de sacha culantro, 3 limo-
nes, 2 plátanos verdes, 1 
cebolla pequeña y 6 on-
zas de base de leche de 
tigre.
Preparación: freír la ceci-
na en una mínima canti-
dad de aceite, retirar la 
cecina del aceite y retirar 
el exceso de grasa, picar 
la cecina en pequeños 
cubos y agregarlos a un 
bol, añadir las hojas de 
sacha culantro, cortar la 
cebolla en juliana, expri-
mir los limones sobre la 
mezcla, agregar las 06 
onzas de base de leche 
de tigre, rectificar la sal y 
servir acompañado de 
patacones.
Dato:
A pesar de que la región 
amazónica supera en te-
rritorialidad a los andes y 
la costa; sus activos, sus 
bondades, son poco co-
nocidas para la mayoría 
de peruanos. Su gastro-
nomía, sus insumos, a 
veces pasan por rare-
zas:
Existe ya todo un movi-
miento de personas muy 
interesadas en dar a co-
nocer la Amazonía aho-
ra. Sobre todo, la inquie-
tud respecto al tema gas-
tronómico, pasa por 
abanderar el consumo 
consciente, respetando 
la sostenibilidad y respe-
tando el tema del medio 
a m b i e n t e .  ( F I N ) 
JQC/MAO

Moyobamba, jun.La gas-
tronomía regional de 
San Martín no deja de 
cautivar y conquistar pa-
ladares peruanos. Sus 
platos regionales se han 
convertido en embajado-
res que representan la di-
versidad cultural y natu-
ral que hacen de San 
Martín, un destino predi-
lecto por su deliciosa, va-
riada e innovadora coci-
na.
Los chefs de los grandes 
restaurantes combinan 
las tradiciones y las ri-
quezas locales con su ex-
periencia gastronómica, 
pues poseen unos aro-
mas y una originalidad 
muy propia. La cocina 
mestiza de San Martín 
sorprende y despierta to-
dos los sentidos, encan-
ta la sutil mezcla de sabo-
res y las delicias espe-
ciadas.
Cruzando el umbral del 
oriente a través de su 
gastronomía más allá 
del juane, la cocina de la 
región San Martín tiene 
una variedad de platos tí-

picos para degustar en 
estas fiestas de San 
Juan, además de nue-
vas propuestas que pro-
meten cautivar a los visi-
tantes.
Por ejemplo, en la ciu-
dad de Moyobamba se 
ha presentado una nue-
va propuesta culinaria 
denominada: ceviche de 
cecina, un plato creado 
por la cevichería “El Pa-
dre: Tenemos calle y sa-
bor”, que ha capturado la 
atención de los amantes 
de la cocina. El ceviche 
de cecina es obra de 
Iván Vicente, gerente y 
propietario del estableci-
miento, quien cuenta 
con una década de expe-
riencia en alta cocina.
Al ser consultado, el ex-
perimentado chef mani-
festó que la idea nació 
de la solicitud de una 
cliente quien sugirió pre-
parar un ceviche con in-
sumos locales. Pensé 
que solo le agregaría el 
ají charapita o el miskiu-
chu, pero finalmente de-
cidí experimentar con la 

El Gerente Comercial de 
Emapa San Martín, Lic. Jairo 
Bartra Rojas señaló, que en 
lo que va del presente año se 
produjo el robo de más de 
600 medidores de agua en 
los distritos de Tarapoto, Mo-
rales y La Banda de Shilcayo 
perpetrado por individuos 
inescrupulosos al margen de 
la ley, al tiempo de generar 
un impacto negativo en la fac-
turación y recaudación de la 
EPS.
Esta actividad delictiva oca-
siona serios perjuicios tanto 
para nuestra entidad como 
para nuestros usuarios, ade-
más de afectar de manera 
significativa en la operativi-
dad y la eficiencia de la EPS.
Impacto en la Facturación 
y Recaudación
El robo sistemático de medi-
dores de agua incide negati-
vamente en el proceso de 
facturación y, por ende, en la 
recaudación. La ausencia de 
estos dispositivos obliga a la 
empresa a realizar estima-
ciones promedias de consu-
mo, lo cual puede no reflejar 
el uso real del servicio y afec-
tar la precisión de las factu-
raciones. Esta situación per-
judica directamente a los 
usuarios, quienes pueden re-
cibir cobros estimados que 
no corresponden con su con-
sumo real, generando posi-
bles controversias y descon-

FALLECIMIENTO
La esposa, hijos, nietos, 
bisnietos y demás familia-
res lamentan el sensible fa-
llecimiento de quien en vi-
da fue:

Sus restos son velados en el Jr. Fitzcarral 382 y su 
entierro será el:
Día: Sábado 11-03-23
Lugar: Cementerio General Km 5
Hora: 03:00 pm
Los Familiares agradecen su presencia en este ac-
to de dolor.

Zacarías
Panaifo
Pizango

Electro Ucayali aclara que Contraloría elaboró informe sin tomar conocimiento de la problemática

En San Francisco por extracción irracional de material de rio

“INFORME CGR NO FUE
COMPLETO NI COHERENTE”

tentos.
Llamado a las Empresas 
de Reciclaje
En este contexto, hacemos 
un enérgico llamado a las em-
presas de reciclaje para que 
se abstengan de adquirir me-
didores de agua que proven-
gan de fuentes dudosas. Re-
cordamos que estos medido-
res son propiedad de la EPS 
EMAPA San Martín S.A. y su 
compra y venta no autoriza-
da constituyen un delito.
Coordinación con Autori-
dades
Ante ello, se vienen realizan-
do las coordinaciones nece-
sarias a través de la Geren-
cia de Asesoría Jurídica con 
Policía Nacional del Perú y el 
Ministerio Público, a efectos 
de realizar inspecciones y 
operativos de control para 
identificar y sancionar a aque-
llos que participen en estas 
actividades ilícitas. Estas me-
didas buscan mitigar los da-
ños económicos que nos vie-
nen afectando y garantizar la 
legalidad y transparencia en 
el manejo de estos recursos.
Finalmente, se exhorta a la 
población a colaborar con la 
identificación de estos faci-
nerosos y denunciar estos ac-
tos delictivos o cualquier acti-
vidad sospechosa relaciona-
da con el robo o venta de me-
didores de agua.

Este sábado �� de abril, tras perder a sus padres 

Bailetón a favor 
de Jhonatan David 

San Martín presenta 
el ceviche de cecina Roban mas de 

600 medidores

Sábado 22 de

junio 2024
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Minedu busca justicia en caso de Amazonas

Protestan en la
SUNARP Yurimaguas

Cientos de familias reclaman
titulación de sus predios

Estibador muere 
en la vía pública

En la zona baja de Belén

Orgullosos de nuestra Selvadiario

EN ESTA FIESTA DE SAN JUAN SORTEAMOS

 CANASTAS SAN JUANINAS
NOMBRE:...................................................

DNI:.............................................................

CELULAR:...................................................

FECHA DE SORTEO:  LUNES 20 DE JUNIO

RECORTA ESTE CUPÓN Y DEPOSITA EN NUESTRA OFICINA: JR. FITZCARRALD 384
 EL SORTEO SERÁ VIRTUAL DESDE NUESTRO FAN PAGE DE FACEBOOK.

10
GALLINAAGALLINA
HUEVOS
ARROZ
ACEITE

HOJA DE BIJAO
ACEITUNA

MP recibió mobiliario elaborado
 por reclusos del Penal Sananguillo

(San Martín, junio de 2024). 
– En señal de compromiso 
cumplido, el Ministerio Públi-
co recibió del Establecimien-
to Penitenciario Pampas de 
Sananguillo, mobiliario de 
madera elaborado por los re-
clusos de dicho penal, en mé-
rito del acuerdo de entendi-
miento de cooperación inte-
rinstitucional firmado el 21 de 
febrero, entre el Ministerio 
Público y dicho estableci-
miento penitenciario.
El mobiliario consistente en 
15 archivadores y 14 sillas de 
madera, el cual será distri-
buido en beneficio del perso-
nal y usuarios justiciables de 
las sedes fiscales de Tarapo-
to, Tabalosos, Juanjuí y Cam-
panilla, fue recepcionado de 
manera formal este jueves 
20 de junio, por el fiscal supe-
rior Jorge Eduardo Vergara 
Villanueva, en su calidad de 
presidente de la Junta de Fis-
cales Superiores de San Mar-
tín, y entregado por el licen-
ciado Marcel Machuca Lla-
nos, director de dicho esta-

blecimiento penitenciario.
También estuvieron presen-
tes el responsable de la Uni-
dad de Gestión Forestal y de 
Fauna Silvestre de la ARA, 
acompañado por especialis-
tas forestales, fiscales y fun-
cionarios de la Gerencia 
Administrativa N.° 008 del Mi-
nisterio Público.
El acuerdo firmado entre am-
bas entidades tiene como fi-
nalidad la resocialización de 
los internos en las cárceles, 
mediante la promoción de ac-
tividades laborales como la 
fabricación de muebles de 
madera, en beneficio de la so-
ciedad sanmartinense.
Cabe señalar que la elabora-
ción de dicho mobiliario fue 
posible gracias a la donación 
de 2478 pies tablares de ma-
dera de las especies foresta-
les tornillo, cedro, moena, cu-
mala, quinilla, por parte de la 
Autoridad Regional Ambien-
tal (ARA) de San Martín a es-
ta entidad administradora de 
justicia.

Viernes 21 de

junio 2024

AVISOS

Recluso
murió en
su celda 

Tarapoto 

Rechazan violencia 
contra niños y niñas

Lima, jun.La Fiesta de San 
Juan tiene entre sus mayo-
res emblemas la degusta-
ción del sabroso juane, el pla-
to bandera de toda la selva 
peruana. ¿Cuál es el origen 
e historia de este potaje ama-
zónico?, ¿Por qué es el íco-
no gastronómico de la Fiesta 
de San Juan?, ¿Qué otros po-
tajes son embajadores de la 
culinaria amazónica peruana 
y se saborean en esta tradi-
cional festividad?
La variedad y exquisitez de 
la culinaria loretana se fun-
damenta en ingredientes y 
productos propios de la Ama-
zonía, como peces de río, 
carnes de res, ave y cerdo, 
animales de caza silvestre 
(ronsoco, sachavaca, vena-
do), así como plátano, yuca, 
maíz, sachatomate, palmito, 
pijuayo, aguaje, entre otros.
Juane, embajador culinario 
amazónico
Sin duda, el plato estelar de 
la Fiesta de San Juan es el 
Juane, llamado así porque, 
según la tradición amazóni-
ca, representa la cabeza de 
san Juan, quien bautizó al re-
dentor Jesús en las aguas 
del río Jordán y murió deca-
pitado por orden del rey he-
breo Herodes. Este santo es 
muy venerado por la pobla-
ción y, desde su introducción 
por los misioneros francisca-
nos que evangelizaron la sel-
va peruana, se ha convertido 
en motivación principal de la 
festividad más importante 
del año jubilar amazónico pe-
ruano.
Este sabroso plato se elabo-
ra a base de arroz sancocha-
do y sazonado con especias 
oriundas de la selva con las 
que se elabora el miso o ade-
rezo selvático, y lleva tam-
bién carne de gallina o de po-
llo, huevo cocido y aceitu-
nas, todo lo cual se mezcla y 
forma una masa que se en-
vuelve en hojas de bijao o de 
plátano para cocinarse en ba-
ño maría a fuego lento.
Las amas de casa acostum-
bran a acudir a tempranas ho-
ras, de preferencia un día an-
tes de la festividad, al merca-
do en busca de los insumos 
para preparar el emblemáti-

co potaje amazónico.  Ade-
más del típico juane a base 
de arroz, existen otras varie-
dades según los ingredien-
tes con los que se preparan.
Juane de yuca: Lleva yuca 
molida en vez de arroz y se 
rellena con pescado, espe-
cialmente paiche.
Avispa Juane: Se añade al 
arroz carne de cerdo molida 
y con ello se prepara la ma-
sa, rellenándose con una pre-
sa de gallina frita.
Nina Juane: Es un juane que 
lleva trozos de gallina con 
huevo batido en vez de 
arroz.
Sara juane: En vez de arroz 
lleva una mezcla de maní tos-
tado molido, maíz molido y 
caldo de pollo.
Juane de chonta: Se añade 
chonta picada a la mezcla de 
arroz.
Tacacho con cecina
Es otro de los platos emble-
máticos de la Amazonía pe-
ruana, no solo por su popula-
ridad, sino también por su de-
licioso sabor. Está hecho a 
base de plátano verde coci-
do, triturado y bañado en 
manteca de cerdo, combina-
ción que da lugar a unas esfe-
ras del tamaño de un puño 
pequeño, rellenas con trozos 
de cecina -carne ahumada 
tradicional de la Amazonía-. 
Se sirve junto a una buena 
porción de cecina frita y plá-
tano maduro asado a la parri-
lla.
Patarashca
Es uno de los potajes tradi-
cionales en los que el pesca-
do cobra un gran protagonis-
mo. Este plato está hecho a 
base de pescado fresco de 
río, sazonado por dentro con 
condimentos locales y asado 
a la parrilla envuelto en hoja 
de bijao. 
El resultado de este proceso 
culinario es un sabroso pes-
cado ahumado, maridable 
con plátano o yuca sanco-
chada, ají de cocona y un irre-
sistible refresco de camu ca-
mu, el fruto considerado un 
superalimento por sus ex-
traordinarias propiedades nu-
tritivas.

Inchicapi
El nombre de este potaje pro-
viene de los vocablos que-
chuas “inchik”, que significa 
maní, y “api”, que significa so-
pa. Al inchicapi se le conside-
ra la “sopa del poder” para 
los habitantes del oriente pe-
ruano, dado que otorga las 
energías necesarias para so-
brellevar sin cansancio la jor-
nada laboral diaria. 
Su receta incluye presas de 
gallina, maní, harina de maíz 
y sachaculantro, ingredien-
tes con una gran cantidad de 
proteínas ideales para el 
eventual friaje amazónico o 
para cualquier ocasión espe-
cial. Se sirve acompañado 
de arroz graneado y una por-
ción de yuca cocinada.
Ensalada de chonta
Se trata de un plato de entra-
da emblemático en el menú 
amazónico y es imposible de 
encontrar en otras partes del 
Perú, dado que el ingredien-
te principal es la chonta, una 
palmera que solamente cre-
ce en la selva y de la que se 
extraen unas finas tiras blan-
cas que son las protagonis-
tas de este potaje. 
Para quienes prefieren dis-
frutar de un plato ligero, pue-
den degustar esta entrada 
preparada también con le-
chuga, tomate, palta, limón y 
sal para obtener una delicio-
sa ensalada con un sabor úni-
co y muy agradable al pala-
dar.
Sudado de doncella
Si bien el sudado es un guiso 
a base de pescado muy popu-
lar, sobre todo en la costa pe-
ruana, en la Amazonía ad-
quiere una personalidad par-
ticular gracias a la amplia va-
riedad de peces que existen 
en los ríos de la selva.
De las diversas especies de 
peces destaca la doncella, 
un pez que se caracteriza 
por su deliciosa carne que, a 
diferencia de otros peces sel-
váticos, carece de espinas 
por lo que se puede aprove-
char en su casi totalidad.
Timbuche de carachama
Timbuche es el nombre con 
el que se conoce al chilcano 
en la gastronomía selvática. 
Y tiene como ingrediente es-
telar a la carachama, un pez 
prehistórico similar al bagre 
muy consumido por la pobla-
ción amazónica. 
Este suculento potaje es con-
siderado un reparador de 
energías. Ello responde a su 
extraordinario valor nutricio-
nal, dado que contiene pro-
teínas, vitaminas A, C, E y 
B12, así como minerales co-
mo fósforo, hierro y yodo que 
lo convierten en un poderoso 
aliado en la lucha contra la 
anemia y la desnutrición.
Para preparar el timbuche se 
utiliza un pescado entero por 
persona, y se utilizan ingre-
dientes como ajos picados, 
cebolla cortada en cuadritos, 
sacha tomate, sal al gusto y 
la cantidad de agua necesa-
ria para tener un caldo con-
sistente. Antes de servir se 

Juane es el ícono culinario
de la Fiesta de San Juan

Ahorcándose en su habitación en AH Jorge Basadre-Manantay

NOTICIAS

añade huevos batidos y sa-
cha culantro picado para de-
corar.
Cebiche amazónico
El plato bandera del Perú, 
que se sustenta en trozos de 
pescado fresco marinados, 
también se adaptó a la reali-
dad amazónica, dada la exis-
tencia de una gran variedad 
de peces que facilitan la pre-
paración de este potaje que 
seduce paladares en el mun-
do.
Los cebiches amazónicos 
más tradicionales tienen co-
mo insumos protagonistas al 
paiche y la doncella, cuya car-
ne tiene la consistencia y la 
abundancia necesarias para 
marinarse armoniosamente 
con el zumo de limón, camu 
camu y salsas a base de 
ajíes amazónicos que le con-
fieren el seductor encanto a 
este plato embajador de la co-
cina peruana.
Arroz chaufa amazónico
Aunque no es un plato surgi-
do en la tradición culinaria de 
la selva peruana, sino una va-
riedad del icónico arroz chau-
fa que es un plato fusión de 
las cocinas china y peruana 
que nació en la costa, este po-
taje incorporó ingredientes 
que potenciaron el sabor y le 
otorgaron una identidad re-
gional amazónica.
La preparación de este man-
jar tiene, al igual que en la ver-
sión original, al arroz como in-
sumo estelar que es adere-
zado con sillao o salsa de so-
ya, ajo y cebolla china y sal-
teado en una sartén cóncava 
llamada “wok”, agregándole 
huevo batido y trozos peque-
ños de pollo. Sin embargo, 
para que adquiera el sabor 
amazónico se añade a los de-
más ingredientes trozos de 
cecina de cerdo o de vaca, sa-
chatomate y cocona. Una 
vez listo se sirve acompaña-
do de rodajas de plátano frito 
o sancochado y salsa a base 
de cocona, fruto emblemáti-
co de la selva peruana que le 
suma acidez que combina ex-
celente con el arroz chaufa. 
Chapo
Popular bebida que se pre-
para con plátanos maduros 
que luego son hervidos y li-
cuados con leche y azúcar al 
gusto.
Aguajina
Refresco tradicional a base 
de la pulpa del aguaje, fruto 
de la palmera del mismo nom-
bre, el cual se diluye en agua 
y posteriormente se le agre-
ga azúcar.
Masato
Bebida elaborada con agua y 
pulpa de yuca fermentada, la 
cual se deja reposar con el 
objetivo de que el almidón 
del tubérculo se vuelva azú-
car y con ello no es necesario 
endulzarla.
Estos son los platos y bebi-
das más emblemáticos que 
pueden saborearse para ce-
lebrar con júbilo la fascinante 
Fiesta de San Juan.(FIN) 
LZD/MAO

XF//(19.06 al 31.07.2024)

Tenía varias enfermedades que le aquejaba 
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VENDO O ALQUILO
HOTEL EN IQUITOS 
De 5 pisos en Jr Arica 363 A 1 
cuadra de la plaza de armas 

con 30 habitaciones 
Llamar al  942 697 277 -  998 

766 090

CARMEN YSABEL PACHECO CUSTODIO
ABOGADA NOTARIA DE CONTAMANA

CALLE CIRCUNVALACIÓN MZ. 81, LT. 26
CONTAMANA - UCAYALI - LORETO

E-mail notariapachecocustodio@qmail.com

SUCESIÓN INTESTADA

Ante mi oficina notarial ubicada en calle Circunvalación Mz. 81 Lt 26, Distrito de Conta-
mana, Provincia de Ucayali, Departamento de Loreto; Don ABNER ORTIZ PAIMA, ha so-
licitado la SUCESION INTESTADA de su esposa LUZ ANGELICA RUIZ DE ORTIZ, fa-
llecida el 24 de diciembre del año 2,019 en su domicilio habitual ubicado en la calle Cir-
cunvalación Mz. 77, Lt. 11 Contamana, Distrito de Contamana, Provincia de Ucayali y 
Departamento de Loreto, señalando como presuntos herederos al recurrente en su con-
dición de esposo y a sus cuatro hijos JUAN PEDRO ORTIZ RUIZ, LUIS FERNANDO 
ORTIZ RUIZ, LILIANA ORTIZ RUIZ y ABNER MARTIN ORTIZ RUIZ. Lo que se publica a 
fin de que se presenten las personas que se crean con derecho a la herencia.

Contamana, 27 de julio del 2020.

DIARIO AHORA

BE//2180(04.05.2023)

SE BUSCA

CARMEN DANITZA
RAMIREZ GONZALES

DESAPARECIÓ EL 05 DE MARZO
A LAS 8 P.M.

EDAD: 14 AÑOS

LLAMAR A:

LÍNEA 114

ANUNCIE
AQUÍ

Justicia de EE.UU. 

SUCESIÓN INTESTADA
Por ante el Notario Público del Distrito de Manantay Dr. Rubén Vargas Ugarte, con oficio 
notarial en el Jirón Aguatía N° 571 San Fernando - Manantay, se ha presentado don 
Oscar Erick Manuyama Piro, solicitando la sucesión intestada, de quien en vida fue su 
padre Tomas Manuyama Cumapa, fallecido el 22 de abril del año 2020, en el inmueble 
ubicado en el Asentamiento Humano Sargento Lores, Manzana A, Lote 19, del distrito de 
Manantay, Provincia de Coronel Portillo, departamento de Ucayali, teniendo como último 
domicilio en el Asentamiento Humano Sargento Lores, Manzana A, Lote 19, del distrito de 
Manantay, Provincia de Coronel Portillo, departamento de Ucayali, lo que se publica a fin 
de que se presenten los que se crean con derecho a la sucesión dentro del término de 
Ley.-

Manantay, 11 de enero del 2021.-

Más de �� años de experiencia en el sector 

BE//2180(04.06.2024)

FE//2295(15.06.2024)

FE//2283(08.06.2024)

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUNCHANA
EDICTO MATRIMONIAL

(CODIGO CIVIL ART. 250 Y 251)
Se hace saber que Don DAVID MARCO CURI COHELO    de 27 
años de edad , Estado Civil SOLTERO ,ocupación DEPENDIENTE. 
Natural de IQUITOS, de nacionalidad PERUANA con DNI  
76269610 domiciliado en CALLE JUNTA VECINAL 1 DE 
DICIEMBRE DEL DISTRITO DE PUNCHANA Y Doña  GILDA 
KARINA CHUMBICO SALINAS de 24 años de  edad, Estado Civil 
SOLTERA , ocupación SU CASA , natural de TIGRE, de nacionali-
dad PERUANA,con DNI N° 74660720 , domiciliada en CALLE 
JUNTA VECINAL 1 DE DICIEMBRE DEL DISTRITO DE 
PUNCHANA.
Pretenden contraer Matrimonio Civil en esta Municipalidad. Quie-
nes conozcan causal de impedimento podrán denunciarlos dentro 
del término de ocho(8) días y en forma que establece el Art. 253 del 
Código Civil .

Punchana 08  de JUNIO  del 2023

CONSUELO CAMPOS RODRÍGUEZ
REGISTRADOR CIVIL DE LA OFICINA
DE REGISTROS DEL ESTADO CIVIL 

En temas tributarios y aduaneros 

FE//2428(22 al 02.06.2024)

VILLA NUEVA REQUENA
VENDO TERRENO 
URBANO 426 m2  

PRECIO: S/ 35,000 
TITULO DE 

PROPIEDAD. 
INFORMES AL CEL: 

935061519

Inauguran techo losa deportiva
IE “Angel Custodio García”

Sunat sensibilizó a 
500 alumnos Colegio

J. Jiménez Pimentel

MASVENDAANUNCIE

DIARIO AHORA
976814796
954949211

Por buscar reunión clandestina con pobladores por limites 

FE//2283(08.04.2024)

MASVENDAANUNCIE
DIARIO AHORA

954949211
976814796

XF//(24,27,28.05.2024)

XF//(14 al 21.06.2024)

ALQUILO
CUARTOS Y 

DEPARTAMENTOS JR, 
GUILLERMO SISLEY Nº 

647
CEL: 961987654

SR. ANGEL. XF//(17,19,21.06.2024)XF//(18,20,25.06.2024)

XF//(18,20,25.06.2024)

MASVENDAANUNCIE

DIARIO AHORA
976814796
954949211

XF//(19 al 21.06.2024)
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Oxapampa, jun.Pobladores 
de la comunidad nativa ya-
nesha Tsachopen, en la pro-
vincia de Oxapampa, región 
Pasco, mantienen bloquea-
da desde hace cuatro días 
una vía de comunicación en 

protesta por un puente carro-
zable abandonado y una ca-
rretera en mal estado.
Así, permanece cerrada en 
tres puntos la carretera que 
une Oxapampa con los distri-
tos de Chontabamba, Huan-

En Ucayali

Tras un intenso trabajo legis-
lativo que conllevó mesas de 
trabajo, visitas de campo y 
debates, el primer vicepresi-
dente del Parlamento, Arturo 
Alegría García (FP) realiza-
rá, el día de mañana, la firma 
de la autógrafa de ley 
“Ambiente sano por Impues-
tos”, de su autoría, en la ciu-
dad de Tarapoto, departa-
mento de San Martín.
Cabe resaltar que hace exac-
tamente dos años, Alegría 
García presentó, por prime-
ra vez, esta iniciativa de ley a 
la población de Tarapoto que 
se congregó en el auditorio 
de la Cámara de Comercio, 
Producción y Turismo.
Este 22 de junio, el parla-
mentario de la bancada de 
Fuerza Popular regresará al 
mismo lugar para la firma de 
esta norma, que fue aproba-
da por una amplia mayoría 
en el Pleno del Congreso y 
que ahora queda a la espera 
de su promulgación por el 
Ejecutivo.
Ambiente sano por im-
puestos
Tiene como principal objeti-
vo brindar mecanismos fáci-

les para la colaboración en-
tre el sector privado y la so-
ciedad civil en beneficio de 
la conservación ambiental, 
especialmente en la Amazo-
nía, la cual cuenta con más 
del 60% del territorio del 
país.
De esta forma, por ejemplo, 
las empresas privadas pue-
den destinar recursos a pro-
yectos ambientales, me-
diante convenios con las 
áreas de conservación natu-
ral públicas y/o privadas, a 
través de títulos habilitantes 
que tengan por fin la conser-
vación de bosques.
Conversatorio
Durante la ceremonia, se 
realizará un conversatorio 
sobre el camino a seguir pa-
ra la reglamentación de esta 
importante norma.

Lima, jun.Como parte de la 
política de Estado de fortale-
cer nuestras relaciones con 
la región Asia-Pacífico, para 
promover el crecimiento eco-
nómico y las inversiones, el 
ministro de la Producción, 
Sergio González, junto al go-
bernador regional de Ucaya-
li, Manuel Gambini, realizó 
hoy el lanzamiento de la ini-
ciativa “APEC Ciudadano 
Ucayali”.
“Queremos promover el 
“APEC Ciudadano Ucayali” 
entre los meses de junio a 
agosto, mediante activida-
des culturales, académicas, 
talleres, ferias, charlas, ca-
pacitaciones, exposiciones, 
en las que impulsaremos la 
participación de expertos, 
empresarios, funcionarios 

gubernamentales, líderes y 
representantes de la socie-
dad civil, incluidos estudian-
tes y jóvenes, con especial 
énfasis en la participación de 
las mujeres”, aseveró.
El titular del Ministerio de la 
Producción (Produce) preci-
só que, tras el fin de estas ac-
tividades, se realizará la Se-

mana de  la pequeña y me-
diana empresa (PYME) del 
Foro de Cooperación Econó-
mica Asia Pacífico (APEC), 
que se llevará a cabo del 9 al 
13 de setiembre del presente 
año en la ciudad de Pucallpa, 
que pondrá en vitrina a toda 
la región Ucayali y sus poten-
cialidades económicas.

“Esperamos recibir a cerca 
de 100 delegados y autorida-
des de las economías de 
APEC, para discutir sobre es-
trategias y políticas que pro-
muevan el crecimiento com-
petitivo e inclusivo de las mi-
cro, pequeñas y medianas 
empresas (mipymes) en la re-
gión Asia Pacífico, dinamiza-
ción de la innovación y tec-
nología, integración a las ca-
denas de valor y fortaleci-
miento del rol de la mujer”, 
aseguró.Añadió que la sema-
na de PYMEs de APEC re-
presenta una ventana de 
oportunidades para mostrar 
a las economías del Asia-
Pacífico el potencial turísti-
co, gastronómico y producti-
vo de Ucayali, así como la ca-
lidez de su gente.
Actividades de junio a agosto
El ministro González Guerre-
ro indicó que, entre las activi-
dades del “APEC Ciudadano 
Ucayali” previo a la Semana 
de las PYMEs, se encuen-
tran los talleres de capacita-
ción “Fortalece tu Mercado”, 
del Programa Nacional Tu 

Empresa los días 13, 18 y 20 
de junio, en los que se brin-
daron capacitación sobre for-
malización, digitalización, fi-
nanciamiento, gestión em-
presarial y desarrollo pro-
ductivo, con el objetivo de for-
talecer las capacidades de 
los comerciantes de los mer-
cados de abastos de la re-
gión.
Asimismo, en el mes de agos-
to se prevé realizar un “taller 
de factoring”, en el que se 
brindará capacitación a em-
presarios de más de 50 
MYPEs de los sectores pro-
ductivos de alimentos, textil, 
cuero, manufactura, mobilia-
rio, agroindustrias, sobre el 
uso de mecanismos de fac-
toring, herramienta financie-
ra efectiva para mejorar la 
gestión del flujo de efectivo, 
abordando las ventajas de la 
selección de proveedores y 
la mejora en la gestión de 
cuentas por cobrar.
 De igual manera, se resalta-
rá el rol de las mipymes de la 
región, con el “Salón de la 
MYPE”, una plataforma es-

tratégica diseñada para que 
las pequeñas empresas de 
diversos sectores producti-
vos presenten y promocio-
nen sus productos, buscan-
do posicionamiento y un au-
mento en sus ventas.
Además, del 10 al 24 de 
agosto se llevará a cabo el 
“Reto Perú TEC: Desafíos 
para la competitividad – Uca-
yali”, un concurso de inno-
vación para la competitivi-
dad, con el propósito de pro-
mover la participación de 
300 jóvenes estudiantes de 
universidades e institutos 
de Ucayali y a nivel nacio-
nal.
Este reto se dará mediante 
el uso de metodologías inno-
vadoras, para idear solucio-
nes de base tecnológica a 
desafíos para la competitivi-
dad que afronta el sector 
productivo, abarcando lo te-
mas de: mercados de abas-
tos innovadores; sistemas 
de trazabilidad en cadenas 
de valor y valorización de es-
pecies forestales madera-
bles.(FIN) NDP / MDV 

Firmará autógrafa de ley 
“Ambiente sano por Impuestos”

cien metros sobre el río Cho-
robamba.
Las estructuras del futuro 
puente están en la intempe-
rie, cubiertas con maleza y 
oxidándose, lo que significa 
un perjuicio económico de 
más de tres millones de so-
les.
"Son más de cuatro años que 
la hierba ha crecido y los fie-
rros se están corroyendo; lo 
que queremos es que se via-
bilice el proyecto porque 
aquí ya se ha invertido tres 
millones de soles, el puente 
es una gran necesidad, así 
como la carretera", declaró el 
jefe de la comunidad nativa 
Tsachopen, Wilmer Balleste-
ros.
Los manifestantes exigen un 
compromiso con plazos de 
las autoridades para ejecutar 
la obra porque se perjudica a 
la población y el turismo. Lu-
gareños arriesgan su vida al 
cruzar en vehículos un ba-
dén y a pie el río Chorobam-
ba.
El problema de la contamina-
ción ambiental es otro recla-
mo de los pobladores del dis-
trito de Chontabamba por el 
funcionamiento de un bota-
dero.
Los moradores permanecen 
en la zona, donde preparan 
una olla común y duermen a 
la intemperie.(FIN)

cabamba y Pozuzo.
Los pobladores reclaman 
por la supuesta dejadez del 
Gobierno Regional de Pas-
co, que recibió la transferen-
cia para la ejecución del 
puente carrozable de más de 

De sensación térmica 

CENTRAL

Yaneshas bloquean carretera
de acceso a Oxapampa-Pozuzo

Confirman prisión preventiva
contra ex fiscal Benavides 

CMYK

CMYK

Semana pymes APEC
reunirá a 100 delegados

Primer vicepresidente del Congreso en Tarapoto



Lima, jun.Más de 6,300 usua-
rios que tramitaron su pasa-
porte electrónico aún no reco-
gen su documento de viaje, 
por lo que, de acuerdo a la 
normativa vigente, de no reti-
rarlo dentro del plazo de 60 
días ordinarios, contabiliza-
dos desde la fecha del trámi-
te, este sería anulado y, pos-

teriormente, destruido, infor-
mó la Superintendencia Na-
cional de Migraciones.
La institución exhortó a los 
usuarios a recoger su docu-
mento de viaje en el más bre-
ve plazo en la sede donde 
fue tramitado o, de lo contra-
rio, deberán volver a pagar la 
tasa de S/ 120.90 en el Ban-

co de la Nación o en Pagalo.-
pe, por el derecho de trámite, 
con el código 01810, y sacar 
una nueva cita.  
Recordemos que el artículo 
37° del Reglamento de la Ley 
de Migraciones otorga un pla-
zo de 60 días para recoger el 
pasaporte, luego de dicho pe-
riodo, será automáticamente 
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anulado en el sistema y, pos-
teriormente, destruido de 
acuerdo con el procedimien-
to establecido.
 Solo en la sede central de Mi-
graciones en Breña, existen 
un total de 3,444 pasaportes 
electrónicos pendientes de 
recojo, mientras que en las 
agencias descentralizadas 
de Lima y Callao más de 
1,300 documentos. 
La diferencia la completan 
los Centros de Mejor Aten-
ción al Ciudadano y las jefa-
turas zonales de todo el país 
con 980 y 596 pasaportes 
electrónicos pendientes de 
recojo, respectivamente. 
Citas no asistidas
Migraciones exhorta a los ciu-
dadanos a tramitar su cita de 
pasaporte electrónico de for-
ma responsable, puesto que, 
desde inicios del 2023 hasta 
la fecha, más de 40,455 per-
sonas que programaron su ci-
ta no se presentaron.
En este mismo periodo, un to-
tal de 7,994 documentos de 
viaje fueron anulados, por no 
haber sido recogidos por los 
usuarios dentro de los 60 
días ordinarios en la sede 
donde fue gestionado.(FIN) 
NDP/ICI

San Martín, jun.La Cámara 
de Comercio, Producción y 
Turismo de San Martín con-
fió en crecer en el sector tu-
rismo por la Fiesta de San 
Juan, donde el juane y las 
inacabables danzas de la 
pandilla son los principales 
atractivos de la región don-
de la población se vuelca a 
las calles y playas de los 
ríos para celebrar con mu-
cha alegría, fe religiosa y de-
voción a Juan Bautista, pa-
trón de la Amazonía Perua-
na.
La presidenta de la Cámara 
de Comercio, Producción y 
Turismo de San Martín, Eric-
ka Sandy Salazar, afirmó 
que las actividades por San 
Juan ya se han iniciado en 
diversas ciudades y pue-
blos porque se trata de una 
festividad netamente ama-
zónica donde la principal 
fuente de visitantes es el tu-
rismo interno.
"El turismo receptivo, de 
acuerdo a las cifras que se 
manejan es del 2 % (32,142 
turistas en el 2022) del total 
de visitantes extranjeros del 
Perú y por ello estamos ha-
ciendo  todos los esfuerzos 
necesarios para incremen-
tar esas cifras", afirmó en 
una entrevista para la Agen-
cia Andina.
Dijo que un turista extranje-
ro gasta en promedio unos 
100 dólares al día, mientras 
un turista nacional 100 so-
les, por eso la importancia 
de incrementar esas cifras 
"porque tenemos 298 atrac-
tivos en nuestra región San 
Martín" y se requiere mucha 
promoción para lo cual el 
Estado, a través del Ministe-
rio de Comercio Exterior y 
Turismo (Mincetur) y Prom-
perú y las autoridades re-
gionales y locales, tienen 
que trabajar de la mano".
En ese aspecto, la dirigente 

empresarial afirmó que mu-
cho se habla de la Laguna 
Sauce, del Castillo de La-
mas, la Catarata Ahuashiya-
cu o el avistamiento de aves, 
pero que en realidad son mu-
chos más los atractivos co-
mo Moyobamba, Shapaja, 
Chazuta y muchos otros pue-
blos que también tienen im-
presionantes atractivos.
"La Fiesta de San Juan es 
una fiesta muy importante 
en la región pero es neta-
mente amazónica pero se re-
quiere que el turista extran-
jero crezca porque dinamiza 
más nuestra economía", rei-
teró al señalar que que aún 
no se llegan a las cifras an-
tes de la pandemia porque si 
bien apenas terminó la pan-
demia, San Martín fue una 
de las regiones que se acti-
vó más rápido "pero todavía 
no llegamos a las cifras ante-
riores".
Al respecto, lamentó que a 
nivel regional "que no es de 
ahorita sino de siempre", no 
existe presupuesto para in-
vertir en promoción por ejem-
plo en el ecoturismo "porque 
lo que no se ve no se com-
pra".
Un tema importante que ya 
está trabajando, mencionó, 
es la conexión de una ruta 
con Machu Picchu (Cusco)y 
ofrecerle al turista extranjero 
una alternativa para que en 
el mismo viaje, visite el Cus-
co pero también San Martín, 
"es decir descentralizar las 
rutas".
Luego manifestó como una 
buena señal para un turismo 
más ordenado y de calidad, 
la venta electrónica de bole-
tos para el ingreso de los tu-
ristas a los diversos atracti-
vos como está ocurriendo 
con Machu Picchu, que es el 
atractivo principal para mu-
chos países, especialmente 
d e  S u d a m é r i c a . ( F I N ) 

Congreso distingue al director DDCU, Manuel Pedro Vásquez

Brindan ayuda a familias 

afectadas por ventarrón

MDY-Reniec avanzan 

campaña de identidad 

Y de cc. nativas que permitirán acceso a crédito financiero  en Ucayali

Hallan más de 100 gusanos
en la boca de paciente

Perú debe apoyar pedido a la OMS 

Una mujer ingresó al área de 
emergencia del hospital 
Alberto Sabogal Sologuren 
en el Callao por un dolor de 
boca casi insoportable, la pa-
ciente no sospechaba que su 
dolencia era ocasionada por 
más de 100 gusanos.
El hecho ocurrió el pasado 
martes 14 de mayo en el Se-
guro Social de Salud (EsSa-
lud). Asimismo, los especia-
listas médicos indagaron la si-
tuación y publicaron un infor-
me del caso.
Extraño caso médico
Los médicos de EsSalud pre-
cisaron en su investigación 
que la paciente de 40 años pa-
decía de miasis oral, que es 
una grave condición ocasio-
nada por la infestación de lar-
vas en los tejidos muertos.
El doctor, Renzo Paredes, ci-
rujano maxilofacial y bucal 
del servicio de odontología 
del hospital Sabogal, mani-
festó que los primeros signos 
de fastidio surgieron después 
de una intervención quirúrgi-
ca en otro centro de salud.
En el establecimiento de sa-
lud la mujer tuvo que ser hos-
pitalizada para que los espe-
cialistas realicen un trata-
miento de limpieza quirúrgi-
ca, el cual consiste en la re-

moción de larvas, el aseo de 
las partes dañadas y la cura-
ción de heridas.
"En total se retiraron 150 gu-
sanos que estuvieron en la ca-
vidad bucal por una miasis 
que, por lo general, se pre-
sentan en otras partes del 
cuerpo. Se da cuando hay teji-
dos necróticos; es decir, teji-
dos muertos que se presen-
tan en personas con poca mo-
vilidad, con antecedentes psi-
comotores o psiquiátricos y 
que no llevan una buena hi-
giene", indicó el doctor.

Esta gran intervención fue re-
conocida por la presidenta 
ejecutiva de EsSalud, la doc-
tora María Aguilar del Águila, 
quien incentivó a los ciudada-
nos que cuentan con un segu-
ro de salud a visitar constan-
temente los centros médicos 
ante cualquier dolencia que 
tengan.
Es recomendable que las per-
sonas se realicen un che-
queo general de salud por lo 
menos una vez al año, en el 
centro médico que les corres-
ponda por se seguro.

En el distrito de Callería

Lima, jun.Con el propósito de 
enfrentar de manera integral 
las actividades ilícitas que 
afectan los bosques, el Mi-
nisterio de Desarrollo Agrario 
y Riego, a través del Servicio 
Nacional Forestal y de Fau-
na Silvestre (Serfor), convo-
có a la primera sesión del 
año del Sistema Nacional de 
Control y Vigilancia Forestal 
y  d e  F a u n a  S i l v e s t r e 
(SNCVFFS).
Nelly Paredes Del Castillo, di-
rectora ejecutiva (e) del Ser-
for, destacó la importancia 
de este sistema dentro del 
marco del Sistema Nacional 
de Gestión Forestal y de Fau-
na Silvestre (Sinafor), en su 
rol crucial de coordinación y 
apoyo entre instituciones es-
tatales, diferentes niveles de 
gobierno y la sociedad civil 
para fortalecer las acciones 
de control y vigilancia.
"La convocatoria de esta pri-
mera sesión responde a la 
necesidad urgente de abor-

dar problemas que sobrepa-
san la capacidad individual 
de las autoridades regiona-
les, por lo que amerita un tra-
bajo conjunto y el uso de he-
rramientas efectivas para ac-
tuar de inmediato a las ame-
nazas que enfrentan nues-
tros bosques", explicó.
La Amazonia sufre un dete-
rioro grande por diversas ra-
zones, la primera es por la de-
forestación, según las cifras, 
la pérdida de bosque del 
2022 fue de 146,575 mil hec-
táreas, debido a muchas cau-
sas como la tala y cultivos ilí-
citos. “El tráfico ilegal de fau-
na silvestre y la comerciali-
zación ilegal de flora silves-
tre, son otros desafíos críti-
cos que deben ser enfrenta-
dos de manera urgente y 
coordinada”, subrayó.
"La mirada actual de nues-
tros bosques debe ser dar va-
lor a nuestros recursos fores-
tales y de fauna silvestre, y 
aprovecharlos, pero de ma-

nera sostenible y legal. En es-
ta sesión, buscamos esta-
blecer un plan de acción con-
junta, que pueda ser imple-
mentado de manera efectiva 
en todas las regiones del 
país", añadió.
En esta primera sesión de 
2024 participaron represen-
tantes del Gobierno Regio-
nal de Loreto y Ucayali, quie-
nes lideran las Mesas Regio-
nales de Control y Vigilancia 
Forestal y de Fauna Silves-
tre, así como autoridades del 
Ministerio Público, la Policía 
Nacional del Perú, la Supe-
rintendencia Nacional de 
Aduanas y de Administración 
Tributaria (Sunat), entre 

Podrían anular a 6,300
pasaportes aún no recogidos

"Embudo de aire frío" 
asombró en Pucallpa

Serfor busca fortalecer 
vigilancia de bosques

CMYK
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Sábado 22 de

junio 2024CENTRAL

San Martín confía en recuperación
de la actividad turística

otros.
También estuvieron presen-
tes entidades como el Orga-
nismo de Supervisión de los 
Recursos Forestales y de 
Fauna Silvestre (Osinfor), el 
Servicio Nacional de Áreas 
Naturales Protegidas por el 
Estado (Sernanp) y el Minis-
terio de Cultura. Además, co-
mo invitado especial se con-
tó con la participación del Pro-
yecto Especial de Control y 
Reducción del Cultivo de la 
Coca en el Alto Huallaga 
(CORAH). El sistema cuenta 
con el apoyo de la Asocia-
ción para la Conservación de 
l a  C u e n c a  A m a z ó n i c a 
(ACCA).(FIN) NDP/ICI
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Por el Día de la Madre 

Destacan rol de los Sinchis
para pacificar el  país

Los Sinchis son reconocidos 
también por estar presentes 
en acciones cívicas, en el res-
tablecimiento del orden pú-
blico, en la atención a pobla-
ciones vulnerables y en auxi-
lio de nuestros compatriotas 
en casos de desastres.
“Imposible olvidar su apoyo 
en situaciones de emergen-
cia como el terrible terremoto 
de 1970, cuando llegaron a 
Áncash como fuerza espe-
cial de paracaidistas, llevan-
do alimentos, medicinas y 
consuelo a las víctimas. Este 
hecho los hizo  merecedores 
de un justo reconocimiento a 
nivel mundial y de cariño de 
la población afectada, que 
les dio el nombre de 'Ángeles 
Verdes', por sus uniformes”, 
dijo la jefa de Estado.
Históricamente, aquella ac-

ción es considerada la única 
operación policial aerotrans-
portada de rescate de vícti-
mas por desastres naturales 
en América.
“Nuestros Sinchis son ejem-
plo de peruanidad, que mere-
ce el eterno agradecimiento 
y felicitaciones de todo el 
país. Por ese motivo, he da-
do instrucciones para que el 
señor ministro del Interior y el 
comandante general de la 
Policía Nacional del Perú les 
brinden todo el apoyo para 
se refuerce su labor de forma 
adecuada, con dignidad, en-
tereza y siempre con el tem-
ple que los caracteriza”, des-
tacó la presidenta.
Los Sinchis se internan en la 
selva del Vraem para destruir 
laboratorios de elaboración 
de droga e insumos quími-
cos, para desactivar pistas 
de aterrizaje clandestinas y 
asestar duros golpes a los 
enemigos del Perú. Solo en 
lo que va del año han logrado 
incautar cerca de tres tonela-
d a s  d e  d r o g a . ( F I N ) 
NDP/JCC/CVC

Mazamari, jun.Los Sinchis 
de Mazamari han demostra-
do, más de una vez, el pro-
fundo amor que sienten por 
la patria. Esta unidad de élite 
de la Policía Nacional, crea-
da para luchar contra el nar-
cotráfico y el terrorismo, cele-
bró su 59.° aniversario con 
una ceremonia en la que par-
ticipó la presidenta de la repú-
blica, Dina Boluarte.
“Con su abnegada y ejem-
plar entrega, nuestros Sin-
chis han sido pieza clave pa-
ra la pacificación del Perú. 
Su tenaz lucha contra Sen-
dero Luminoso y sus rema-
nentes, aliados con el narco-
tráfico, contribuye hoy al cli-
ma de paz que todas y todos 
queremos para el progreso 
de la patria”, indicó la man-
dataria.

Este 24 de junio es
Día no laborable

En San Martín 

ONP agasajó a
pensionistas centenarias

NOTICIAS

20 fiscales participan en
Megaoperativo “Amanecer Seguro”
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Alerta roja por ola de calor

Con cuchillos y hachas

El Coliseo y la plaza de 
San Pedro del Vaticano, 
dos de los lugares más 
emblemáticos de Roma 
y por los que pasan cada 
día decenas de miles de 
turistas, han superado 
los 50 grados en sus su-
perficies en tiempo real, 
cuando la capital se en-
cuentra este viernes en 
alerta roja por la ola de ca-
lor que azota el país.
Gracias al uso de una cá-
mara térmica de infrarro-
jos que les permitió re-
gistrar las temperaturas 
en tiempo real, miem-
bros de la ONG Green-
peace Italia salieron a las 
calles de Roma y detec-
taron más de 50 grados 
en las superficies del Coli-
seo y la plaza de San Pe-
dro, que cada día visitan 
unas 25 000 personas.
Otro punto donde se su-
peraron los 50 grados en 
el primer día del verano 
este jueves fue la mayor 
estación de tren de la ca-
pital italiana, Termini, por 
la que pasan más de 

450.000 viajeros a diario, 
explicó la ONG.
"Miles de turistas, viaje-
ros y residentes están so-
metidos a temperaturas 
extremas, condiciones 
peligrosas para su sa-
lud", que "podrían tener 
efectos negativos no so-
lo en grupos de salud de 
riesgo como niños y an-
cianos, sino también en 
personas sanas y acti-
vas", indicó en un comu-
nicado.
La ciudad está en alerta 
roja por una ola de calor 
este viernes, cuando se 
prevé que se alcancé 
una temperatura máxima 
de 37 grados, según el 
Ministerio de Sanidad de 
Italia, que también ad-
vierte del máximo nivel 
de alerta altas en otras 
siete ciudades italianas: 
Ancona, Campobaso, 
Frosinone, Latina, Peru-
gia, Rieti, en el norte, y 
en el sur, Palermo.
Efecto del cambio cli-
mático
Según la ONG, se trata 

de un efecto del cambio 
climático, pues "la tem-
peratura actual en varias 
ciudades italianas habría 
sido muy improbable sin 
el calentamiento provo-
cado por las actividades 
humanas, como la explo-
tación de combustibles 
fósiles".
Roma registró un au-
mento de temperatura de 
7,3°C respecto a los valo-
res que se habrían medi-
do en un mundo sin crisis 
climática y otras ciuda-
des como Perugia, Pa-
lermo y Trento experi-
mentaron aumentos de 
5,7 ºC, 7,3 ºC Y 4,7º C res-
pectivamente, según 
Greenpeace.
"La temperatura del pla-
neta sigue aumentando y 
la comunidad científica 
advierte de que las olas 
de calor son cada vez 
más probables e inten-
sas debido a la crisis cli-
mática, agravada por la 
irresponsabilidad de las 
grandes petroleras", aña-
dió la ONG. 

men de Kim está ponien-
do en peligro imprudente-
mente a los soldados con 
obras apresuradas en la 
frontera intercoreana", 
afirmó Leif-Eric Easley, 
profesor de la Universi-

dad Ewha de Seúl.
Las obras están probable-
mente dirigidas "tanto a 
mantener a sus compa-
triotas dentro como a man-
tener a los surcoreanos 
fuera", dijo.

"La falta de canales de co-
municación intercoreanos 
y de mecanismos de crea-
ción de confianza aumen-
ta el peligro de escalada 
en las zonas fronterizas", 
advirtió el profesor.

El Ejército de Corea del 
Sur realizó disparos de ad-
vertencia después de que 
soldados norcoreanos cru-
zaran brevemente la fron-
tera fuertemente fortifica-
da, en la tercera incursión 
de este tipo en lo que va 
de mes.
Corea del Norte, que po-
see armas nucleares, ha 
estado reforzando la fron-
tera en los últimos meses, 
añadiendo carreteras tác-
ticas y colocando más mi-
nas terrestres, lo que ha 
provocado "víctimas" en-
tre sus tropas debido a ex-
plosiones accidentales, 
según Seúl.
"Varios soldados norco-
reanos que trabajaban en 
el interior de la DMZ [zona 

desmilitarizada], en la lí-
nea del frente central, cru-
zaron la Línea de Demar-
cación Militar", declaró el 
Estado Mayor Conjunto, 
añadiendo que el inciden-
te se produjo el jueves ha-
cia las 11H00 locales 
(02H00 GMT).
Tras unos disparos de ad-
vertencia, "los soldados 
norcoreanos retrocedie-
ron hacia el norte", añadió 
el Estado Mayor surco-
reano.
Alta tensión
Incidentes similares tuvie-
ron lugar el 9 de junio y el 
martes de esta semana, y 
los militares de Seúl dije-
ron que ambas incursio-
nes parecían accidenta-
les.

Las relaciones entre las 
dos Coreas se encuen-
tran en uno de sus mo-
mentos más bajos de los 
últimos años.
El dirigente del hermético 
país comunista,  Kim 
Jong-un, recibió esta se-
mana al presidente ruso, 
Vladímir Putin, y firmó un 
acuerdo de defensa mu-
tua que ha irritado a Seúl.
Corea del Sur, un impor-
tante exportador de ar-
mas, ha dicho en res-
puesta que "reconsidera-
rá" una política de larga 
data que le ha impedido 
suministrar armas direc-
tamente a Ucrania.
"Mientras la atención se 
centra en las colaboracio-
nes parias de Putin, el régi-

Corea del Sur realiza disparos de advertencia
tras nueva incursión de soldados norcoreanos

PERÚ/MUNDO
Viernes 21

de junio 2024

El Coliseo y la plaza de San Pedro
registran temperaturas de más de 50 °C
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AHORA-HOGAR

En Chachaspoyas. Sunnas amenaza con sanciones en Amazonas  

MPCH acata fallo judicial 

EMUSAP no instaló 
válvulas de aire 

Garantizan pago 
a 9 trabajadores  

Convenio de GOREA y EPSSMU

Destinan S/ 2.2 millones para
captación de agua en Bagua Grande
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E ironizó con la posibilidad de usar uniforme verde en el Perú vs. Chile

Perú y Chile empataron este 
viernes 0-0 en el debut de am-
bos en el Grupo A de la Copa 
América 2024, un partido en 
el que la ‘bicolor’ evolucionó 
en su juego con el transcurso 
del partido y consiguió exigir 
a Claudio Bravo.
El portero de 41 años, artífice 
en los títulos de Copa Améri-
ca de 2015 y 2016 de la ‘Ro-
ja, le negó goles a Miguel 

Araujo en el minuto 43 y Gian-
luca Lapadula en el 57 y en el 
89, muestra de la mejora del 
elenco de Jorge Fossati en el 
aspecto ofensivo.
El próximo martes, en la con-
tinuación del grupo A, Perú 
enfrentará a Canadá, mien-
tras que Chile chocará con 
una Argentina que abrió el tor-
neo imponiéndose a los nor-
teamericanos.

Se trató de un partido traba-
do, con la tensión que suele 
rodear cada Clásico del Pací-
fico. Ninguno de los dos, en 
un choque que fue muy espe-
so, encontró vías para impo-
nerse con claridad a su ad-
versario.
Había miradas puestas en el 
duelo de entrenadores entre 
Ricardo Gareca y Jorge Fos-
sati. El pasado del argentino 

como técnico de la Selección 
Peruana, a la que llevó al 
Mundial después de 36 años 
de ausencia, concentraba fo-
cos.
Chile tuvo mejores momen-
tos durante el primer tiempo. 
Alexis Sánchez, al cuarto de 
hora de juego, desperdició 
un gran pase de Víctor Dávi-
la con el arco a su merced. 
Era una chance de oro que el 
‘7’ no logró concretar en las 
pocas ocasiones donde ‘La 
Roja’ rompió la estructura de-
fensiva de Perú.
Dávila y Sánchez siguieron 
apretando en las siguientes 
acciones, pero el domino chi-
leno fue diluyéndose con el 
correr del cronómetro. La ‘bi-
color’ se sostuvo en su zaga 
y, sin ser dominante, tuvo 
después sus oportunidades.
Claudio Bravo tapó un cabe-
zazo de Miguel Araujo al bor-
de del descanso que fue el 
primer aviso concreto de Pe-
rú y en la segunda mitad con-
troló un par de remates de 
Gianluca Lapadula.
La Selección Peruana en-
contró respuestas en su za-
ga de tres centrales y creció 
ofensivamente cuando Ser-
gio Peña imprimió dinámica 
a su juego, asociándose con 
Andy Polo en el sector dere-
cho.
El partido, además, permitió 
el ingreso de Paolo Guerre-
ro, que con 40 años se con-
virtió en el futbolista peruano 
de más edad en disputar el 
torneo continental.

Con Kylian Mbappé en el 
banquillo, Francia fue in-
capaz de aprovechar 
sus ocasiones contra 
Países Bajos y empató 
0-0 el viernes en Leipzig, 
resultado que acerca a 
ambos países a los octa-
vos de final de la Euroco-
pa 2024.
Tras la segunda jornada 
del Grupo D, Francia y 
Países Bajos colideran 
la llave con 4 puntos ca-
da uno, seguidos de Aus-
tria en tercera posición 
con 3 unidades. Polonia, 
que perdió 3-1 contra los 
austríacos este viernes 
en Berlin, sigue con 0 
puntos y se convierte en 
la primera selección eli-
minada en esta Euroco-
pa.
Los ojos en Leipzig esta-
ban puestos en el ban-
quillo, desde donde el ca-
pitán francés Kylian 
Mbappé vivió el encuen-
tro. Tras sufrir una fractu-
ra de nariz en el partido 
contra Austria, el jugador 
entrenó en los últimos 
días con una máscara, lo 
que parecía indicar que 
podría contar con minu-
tos. Finalmente, Didier 
Deschamps prefirió no 
arriesgar.
Durante la primera mi-
tad, ambas selecciones 
se tomaron las medidas, 

con los 'Bleus' acumu-
lando más posesión y or-
ganizando su juego de 
ataque a través de Antoi-
ne Griezmann, mientras 
la 'Oranje' daba muestra 
de una gran solidez de-
fensiva.
El capitán Virgil van Dijk 
dirigió la muralla neer-
landesa, que recibió ayu-
da de los hombres de ata-
que. Su compañero en el 
Liverpool Cody Gapko tu-
vo en sus pies la mejor 
ocasión de Países Bajos 
en la primera mitad, un 
potente disparo raso que 
salvó el guardameta Mi-
ke Maignan.
El paso por los vestua-
rios pareció sentar mejor 
a los 'Bleus', que comen-
zaron a encadenar oca-
siones con un cabezazo 
de Aurelien Tchouameni 
desviado y un disparo de 
Griezmann detenido por 
Verbruggen. Los 'Bleus' 
estuvieron cerca de lle-
varse un susto, con un 
gol de Xavi Simons (69) 
anulado tras una revi-
sión en el VAR.
En la última jornada, que 
se disputará el próximo 
25 de junio, Francia se 
enfrentará a la ya elimi-
nada Polonia en Dort-
mund y Países Bajos a 
Austria en Berlín.

Punto de confianza �El primer �-� de la Eurocopa �����

Polonia vs. Austria se enfren-
taron en el marco de la fecha 
2 del Grupo D de la Eurocopa 
2024. Los austriacos gana-
ron por 3-1 con anotaciones 
de Trauner, Baumgartner y 
Arnautovic, este último de pe-
nal. 
El partido se resolvió en la se-
gunda etapa, tras un primer 
tiempo parejo que había ter-
minado con un 1-1 en el mar-
cador, y que dejó al conjunto 
polaco al borde de la elimina-
ción.
Trauner le dio la ventaja a 
Austria en el minuto 9 con un 
remate de cabeza y luego en 
el 30, Piatek había empatado 
para Polonia. En la segunda 
parte los gles de Baumgart-
ner y Arnautovic decidieron 
el partido.
Ni la presencia de Robert Le-
wandowski en la segunda mi-
tad fue suficiente para que 
los polacos, que tuvieron al-
gunos buenos momentos, 
evitaran su segunda derrota. 

Perú empató 0-0 con Chile en su
debut por la Copa América 2024

Sin Mbappé, Francia empató
con Países Bajos por el grupo D

Austria derrotó 3-1 a Polonia por
la fecha 2 de la Eurocopa 2024

Policía desarticula banda �los monstruos de la prostitución�

Rescatan a menor que fue
inducida a prostituirse 

Deportes
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kira, Ivy Queen, Olga Tañón, 
Anitta, Nicki Nicole, Wisin y 
Yandel; sigue sintiendo ner-
vios como si fuera la primera 
vez. 
"El golpe de energía es bru-
tal, siempre estoy tranquilo, 
relajado, pero estar nervioso 
es normal. Respiro mucho, 
estiro bien ya que no quere-
mos lesionarnos porque so-
mos bailarines. Me mentali-
zo bailando en el escenario y 
ya, después de eso no hay 
mucho que pensar porque 
cuando estamos ahí, lo dis-
frutas". 
Así fue la inauguración de la 
Copa América 2024 con Feid
Feid cantó su tema Luna en 
la inauguración de Copa 
América 2024. El colombia-
no arrasó con su espectácu-
lo entrando con un elenco 
que lo acompañó con bande-
rolas y tambores. Los asis-
tentes pudieron disfrutar de 
la presentación de una de las 
figuras más destacadas de la 
música latina actual. No obs-
tante, fallas técnicas en la 
transmisión del show fue re-
portado por diversos usua-
rios en redes sociales. 
Días antes, había sido confir-
mado como el acto de aper-
tura. El nominado nueve ve-
ces al Latin Grammy hizo vi-
brar a todos los presentes en 
el partido inaugural del tor-
neo continental entre Argen-
tina y Canadá.
En el duelo, que se llevó a ca-
bo en Atlanta, se enfrentaron 
los actuales campeones de 
América y del mundo, dirigi-
dos por Lionel Scaloni. Entre 
las estrellas albicelestes, se 
encuentran figuras del fútbol 
mundial como Lionel Messi, 
'Dibu' Martínez y Julián Álva-
rez. Ellos se vieron frente a 
frente contra la selección ca-
nadiense, dirigida por Jesse 
Marsch, que cuenta con 
Alphonso Davies, Jonathan 
David y Stephen Eustáquio, 
entre otros. 

"Mi familia está feliz": bailarín y coreógrafo peruano
brilló en la inauguración de la Copa América 2024

Deyvis Orosco lanza tema principal de su telenovela
biográfica en colaboración con el actor protagonista

CMYK

CMYK
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07	añitos.07	añitos.
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que	disfrutes	del	agasa-que	disfrutes	del	agasa-
jo	 que	 lo	 hacemos	 con	jo	 que	 lo	 hacemos	 con	
mucho	amor.mucho	amor.
Que dios te bendiga Que dios te bendiga 
hoy y siempre.hoy y siempre.
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Gleydi	RocíoGleydi	Rocío

Te	deseamos	muchas	fe-
licidades	 en	 este	 día	
que	 estas	 cumpliendo	
07	añitos.
Que	 lo	 pases	 bonito	 y	
que	disfrutes	del	agasa-
jo	 que	 lo	 hacemos	 con	
mucho	amor.
Que dios te bendiga 
hoy y siempre.
Saludos	 de	 tus	 abueli-
tos	 Esteban	 y	 Janet,	 tu	
tío	 Carlos	 y	 tu	 primita	
Gleydi	Rocío

La inauguración de la Copa 
América 2024 se llevó a cabo 
el jueves, 20 de junio, y tuvo 
como artista principal a Feid. 
Sin embargo, antes de que 
saliera el intérprete colom-
biano con su equipo lleno de 
banderolas para cantar Lu-
na, hubo un elenco de baila-
rines integrado por el coreó-
grafo y bailarín peruano Abel 
Ruiz de Castilla.
Tras pasar su infancia en 
Pueblo Libre, contó que se in-
clinó por su amor por el baile 
desde muy pequeño. "Soy 
un chico de familia, me en-
cantó el arte desde chico. 
Ellos siempre me apoyaron, 
me encantaba hacer shows 
para ellos. Mi familia sigue vi-
viendo allí", mencionó. ¿Có-
mo inició esta conexión? 
"Desde que vi un video de Mi-
chael Jackson que mi mamá 
puso en mi cumpleaños nú-
mero 10", recordó. 
Abel Ruiz no imaginó que su 
arte lo llevaría lejos y ahora 
representó al país en la cere-
monia inaugural de la Copa 
América 2024. "Es uno de los 
escenarios en el que más me 
emociona estar. Siento los 
nervios hasta ahora, pero es-
toy seguro de lo que vamos a 
hacer", dijo en entrevista con 
Latina antes de su presenta-

ción.
"(Mis familiares) están súper 
felices, no solamente por la 
Copa América sino por todos 
los logros que he podido te-
ner antes. [...] A veces, cuan-
do uno mira para atrás, no se 
da cuenta de lo que está ha-
ciendo", comentó el bailarín 
peruano. Además, se animó 
a enviar un mensaje a los jó-
venes que buscar abrirse ca-
mino en esta industria: 
"Tiempo al tiempo, todo va a 
estar bien, no se rindan; esas 
tres cosas son importantes. 
Confía en el proceso".
Abel Ruiz, el bailarín pe-
ruano que trabajó con Bad 
Bunny y Shakira
El año pasado, Abel Ruiz con-
tó que su gran oportunidad 
fue cuando lo llamaron para 
formar parte del elenco de 
bailarines de Bad Bunny. "A 
raíz de eso, salieron más 
oportunidades", agregó. Tam-
bién estuvo en el escenario 
con Don Omar cuando regre-
só a la tarima en Premios Lo 
Nuestro. 
"Eso me motivó mucho, me 
dije 'Wow, lo que estoy ha-
ciendo está funcionando', así 
que no voy a parar", comen-
tó. A pesar de que ha estado 
laborando de la mano con 
grandes artistas como Sha-
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cumbia.
"Es una gran persona, es un 
chico muy tranquilo, parece 
supergrande e histriónico, 
cuando lo conocí es muy tran-
quilo, me abrazó y conversa-
mos. Ese día él tuvo un pe-
queño evento y lo analicé 
más, pero ese trabajo ya lo hi-
ce para el teaser, lo voy a vol-
ver hacer para la novela, es 
un reto porque es interpretar 
también su vida en diferen-
tes etapas, la niñez, la ado-
lescencia, la juventud", agre-
gó.
Además de interpretar al 
'Bomboncito', también entra-
rá en un proceso de prepara-
ción física y vocal, ya que ex-
plorará su lado musical: "Es 
un proceso muy intenso de 
transformación de imagen. 
Voy a cantar los temas, es un 
gran reto, siempre lo quise 
hacer", finalizó el actor. 

Deyvis Orosco lanzó su nue-
vo sencillo Tu nombre y el 
mío, tema principal de la pró-
xima telenovela del mismo 
nombre. En las imágenes se 
puede ver al cantante junto al 
actor Mario Cortijo, quien ten-
drá el papel protagónico in-
terpretando al líder del Gru-
po Néctar.
Ambos, junto al experimen-
tado productor musical Juan 
Carlos Fernández, estuvie-
ron en el estudio de graba-
ción para afinar detalles so-
bre el proyecto.
El video lyric de Tu nombre y 
el mío ya está disponible en 
el canal de YouTube de Dey-
vis Orosco y la canción pue-
de escucharse en diversas 
plataformas musicales.
Mario Cortijo dijo que es 
un "gran honor" interpre-
tar a Deyvis Orosco
Mario Cortijo interpretará a 
Deyvis Orosco en su serie 
biográfica Tu nombre y el 
mío tras llegar a un acuerdo 
con la directora Michelle Ale-
xander para ser el protago-
nista. 
"Entusiasmado a que venga 
el proyecto y empecemos a 

hacerlo. El teaser lo graba-
mos en noviembre del año 
pasado y fue maravilloso. 
Trabajamos con Michelle ma-
no a mano y fue bacán. Para 
mí es un gran honor y una 
gran responsabilidad poder 
contar nuestra historia desde 
la cultura, desde la música, 
desde nuestra identidad", di-
jo al programa Más Espec-
táculos. 
Para preparar mejor su pa-
pel, Mario Cortijo conoció a 
Deyvis Orosco y destacó las 
cualidades el cantante de 

ROBERTA
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